
A Bizanet, découvrez en toute simplicité 
la richesse des vins du Terroir de Fontfroide !
Une journée ludique et conviviale animée 
par les vignerons et vigneronnes pour 
retrouver les saveurs authentiques d’un 
terroir unique et en partager le patrimoine. 
 
À partir de 10h00, 
des animations toute la journée 
Dégustations des cépages de 
la vendange 2008 dans des amphores 
et de vins en bouteilles, animées par 
les vignerons
Visite du Musée des Granoliers

Marché gourmand et artisanal
Démonstrations de cuisine avec le chef 
Eric Marsanne de la Table du Château
Chants et danses occitanes dans 
les rues du village
 
11h00 Messe avec le vicaire épiscopal 
et bénédiction des amphores
 

À partir de 12h00
*Restauration rapide (le Cercle Populaire)
*Pizzeria (la Forge)
*Salle des fêtes du village, grillades, 
huîtres, pizzas ou déjeuner avec 
un menu tout spécialement préparé 
par Eric Marsanne de La Table du Château 
de Bizanet, (17,50 €/pers) 
réservation conseillée au 04 68 93 51 19

Menu d'Eric Marsanne
Terrine de pot au feu de bœuf 
et foie gras de canard, 
vinaigrette d’herbes
Suprême de volaille farci, 
pomme rösti, 
jus de champignon
Gâteau chocolat marron
 
Spectacle musical sur la vigne 
à la salle de cinéma
Conférences et initiations 
sur l’assemblage des vins
Ateliers maquillage 
pour les enfants
Promenades en calèche
Marché de Noël sur la place
Marché au gras à la distillerie
Sculpteur sur glace
Exposition de 2CV : 
de la première aux modèles plus récents


